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Óratervek a 2013-ban és 2014-ben megjelent kerettantervek alapján 

a 2014/2015-ös tanévtől kezdődően 

Szakközépiskola / Közismereti tárgyak
1

 

Tantárgyak 

Két tanítási nyelvű képzés 

(vendéglátás-turisztika) 

Nyelvi előkészítős képzés 

(vendéglátás-turisztika) 

Szakközépiskolai képzés 

(vendéglátás-turisztika) 

Szakközépiskolai képzés 

(egyéb szolgáltatások) 

Évfolyam/óraszám Évfolyam/óraszám Évfolyam / 

óraszám 
Évfolyam / 

óraszám 

9/NY 9 10 11 12 9/NY 9 10 11 12 9 10 11 12 9 10 11 12 

Magyar nyelv és irodalom 0 4 4 4 4 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

Kommunikáció – magyar nyelv és irodalom 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Célnyelv / Idegen nyelv 18* 6* 6* 5* 5* 18* 5* 5* 5* 5* 4* 4* 5* 5* 4* 4* 5* 5* 

2. idegen nyelv 0 0 3 3 3 0 0 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 

Matematika 0 4 4 4 4 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

Etika 0 0 0 1 0 0 0 0 1 0 0 0 1 0 0 0 1 0 

Történelem, társadalom és állampolgári 

ismeretek 
0 2 2 3 3 0 2 2 3 3 2 2 3 3 2 2 3 3 

Fizika 0 2 2 1 0 0 2 2 1 0 2 2 1 0 2 2 1 0 

Kémia 0 2 1 0 0 0 2 1 0 0 2 1 0 0 2 1 0 0 

Biológia-egészségtan 0 0 2 2 1 0 0 2 2 1 0 2 2 1 0 2 2 1 

Földrajz 0 2 2 0 0 0 2 2 0 0 2 2 0 0 2 2 0 0 

Művészetek (Mozgóképkultúra és 

médiaismeret) 
0 0 1 0 0 0 0 1 0 0 0 1 0 0 0 1 0 0 

Informatika 3* 2* 1* 1* 1* 3* 3* 1* 1* 1* 2* 1* 1* 1* 2* 1* 1* 1* 

Testnevelés 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 

Osztályfőnöki 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 

Osztályközösség-építés 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Tanulásmódszertan 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 1 0 0 0 1 0 0 0 

Matematikai képességfejlesztés 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Szövegértés-szövegalkotás 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Közösségi szolgálat 0 0 50 0 0 0 0 50 0 0 0 50 0 0 0 50 0 0 

                                                           
1
 A közismereti tárgyak szabadon tervezhető órakeretét az alábbi módon használtuk fel. 9. évfolyam: plusz 1 óra idegen nyelv, matematika, informatika, tanulásmódszertan. 10. évfolyam: plusz 1 óra idegen nyelv, 

matematika, földrajz, informatika. 11. évfolyam: plusz 2 óra idegen nyelv, 1 óra matematika, 1 óra informatika. 12. évfolyam: plusz 2 óra idegen nyelv, 1 óra matematika, 1 óra informatika. 
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(Megjegyzés: csillaggal {*} a csoportbontásban tartandó tantárgyakat jelöltük.) 

 

Szakközépiskola / Szakmai tárgyak 

Tantárgyak 

Két tanítási nyelvű képzés 

(vendéglátás-turisztika) 

Nyelvi előkészítős képzés 

(vendéglátás-turisztika) 

Szakközépiskolai képzés 

(vendéglátás-turisztika) 

Szakközépiskolai képzés 

(egyéb szolgáltatások) 

Évfolyam/óraszám Évfolyam/óraszám Évfolyam / 

óraszám 
Évfolyam / 

óraszám 

9/NY 9 10 11 12 9/NY 9 10 11 12 9 10 11 12 9 10 11 12 

Szakmai tárgyak 0 6 7 8 11 0 6 7 8 11 6 7 8 11 6 7 8 11 

T2 + V3: Munkahelyi egészség és biztonság 

– elmélet (továbbiakban: E) 
0 1 0 0 0 0 1 0 0 0 1 0 0 0 1 0 0 0 

V: Vendéglátó üzleti gazdálkodás – E 0 0 0 0 0 0 0 0 2 3 0 0 2 3 0 0 0 0 

V: Vendéglátó marketing – gyakorlat 

(továbbiakban : GY) 
0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2 0 0 0 0 

V: Üzleti idegen nyelv – GY 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2 0 0 0 0 

V: Élelmiszerismeret – E 0 0 0 0 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 

V: Termelés elmélete – E 0 0 0 0 0 0 1 1 1 0 1 1 1 0 0 0 0 0 

V: Termelés gyakorlata – GY 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 0 2 2 2 0 0 0 0 

 V: Értékesítés elmélete – E 0 0 0 0 0 0 1 1 1 0 1 1 1 0 0 0 0 0 

   V: Értékesítés gyakorlata – GY 0 0 0 0 0 0 2 1 0 0 2 1 0 0 0 0 0 0 

 V: Alkalmazott számítástechnika – GY 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 0 1 1 1 0 0 0 0 

T: Turizmus alapjai – E 0 2 cny4 1 cny 0 0 0 2  1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

T: Kultúra és vallástörténet – E 0 1,5 
cny  

1,5 1 0 0 1,5 1,5 1 0 1,5 1,5 1 0 0 0 0 0 

T: Vendéglátás és szálláshelyismeretek – E 0 0 1cny 1 cny 1 cny 0 0 1 2  2  0 1 2  2  0 0 0 0 

T: Üzleti kommunikáció gyakorlata – GY 0 1 1 0 0 0 1 1 0 0 1 1 0 0 0 0 0 0 

T: Marketing alapjai – E 0 0 1 cny 1 cny 1 cny 0 0 1  1  1  0 1  1  1  0 0 0 0 

T: Célnyelvi civilizáció – E  0 1 cny 1 cny 2 cny 2 cny 0 0 0 0  0  0  0 0  0  0 0 0 0 

T: Szakmai idegen nyelv – GY 0 0,5 0,5 2 4,5 0 0,5 0,5 2 4,5 0,5 0,5 2 4,5 0 0 0 0 

T: Ügyviteli ismeretek – E 0 0 0 0 2 0 0 0 0 2 0 0 0 2 0 0 0 0 

T: Informatika a turizmusban – GY 0 0 0 1 1,5 0 0 0 1 1,5 0 0 1 1,5 0 0 0 0 

T: Levelezési gyakorlat – GY 0 0 1 1 0 0 0 1 1 0 0 1 1 0 0 0 0 0 

 F5: Szakmai etika és kommunikáció – E 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 0 0 

                                                           
2 T-vel a Turisztika szakirány tantárgyait jelöljük. 
3 V-vel a Vendéglátás szakirány tantárgyait jelöljük. 
4 A cny indexszel ellátott óraszámokhoz tartozó tantárgyakat a két tanítási nyelvű képzés résztvevői célnyelven tanulják. 
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F: Szépészeti szakmai ismeretek – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 1 

F: Divattörténeti ismeretek – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,5 0,5 0 0 

F: Szakmai alapozó gyakorlat – GY   0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2,5 2 3 5 

F: Munka – és környezetvédelem – E   0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 0 

F: Vállalkozás és marketing – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 

F: Szakmai informatika – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 

F: Kézápoló szakmai ismeretek – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,5 0,5 0,5 

F: Kézápoló szakmai gyakorlat – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1,5 1,5 

F: Szépészeti általános anyagismeret – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 

Heti órakeret 56 57 56 57 57 56 57 56 57 57 57 56 57 57 57 56 58 59 

                                                                                                                                                                                                                                                                                       
5 F-fel a Szépészet/Fodrászat szakirány tantárgyait jelöljük. 
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Szakiskola
6
'
7
  

 Szakács Pincér Cukrász Vendéglátó előadó Eladó 

Tantárgyak 

Évfolyam/ 

óraszám 

Évfolyam/ 

óraszám 

Évfolyam/ 

óraszám 

Évfolyam/ 

óraszám 

Évfolyam/ 

óraszám 

9 10 11 9 10 11 9 10 11 9 10 11 9 10 11 

Magyar-kommunikáció 3 1 0 3 1 0 3 1 0 3 1 0 3 1 0 

Idegen nyelv 3*8 3* 3* 3* 3* 3* 3* 3* 3* 3* 3* 3* 3* 3* 3* 

Matematika 3 2 2,5 3 2 2,5 3 2 2,5 3 2 2,5 3 2 2,5 

Társadalomismeret 2 1 0 2 1 0 2 1 0 2 1 0 2 1 0 

Természetismeret 3 0 0 3 0 0 3 0 0 3 0 0 3 0 0 

Testnevelés 3* 3* 3* 3* 3* 3* 3* 3* 3* 3* 3* 3* 3* 3* 3* 

Osztályközösség-építés 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 

Szakmai tárgyak 17 25 25,5 17 25 25,5 17 25 25,5 17 25 25,5 17 25 25,5 

Munkahelyi egészség és biztonság – 

elmélet (továbbiakban: E) 
1 0 0 1 0 0 1 0 0 1 0 0 1 0 0 

Foglalkoztatás II. – E 0 0 0,5 0 0 0,5 0 0 0,5 0 0 0,5 0 0 0,5 

Foglalkoztatás I. – E  0 0 2 0 0 2 0 0 2 0 0 2 0 0 2 

Gazdálkodás – E  3 1,5 1 3 1,5 1 3 1,5 1 3 1,5 1 0 0 0 

Élelmiszer, fogyasztóvédelem – E  2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 0 0 0 

Szakmai idegen nyelv – gyakorlat 

(továbbiakban : GY)  
1 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 0 0 0 0 

Előkészítési és ételkészítési alapismeretek 

– E  
2 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Előkészítési és ételkészítési alapozó 

gyakorlat – GY  
2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Ételkészítési alapok – E  3 2 0 0 0 2,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Ételkészítési alapgyakorlat – GY  3 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Ételkészítési üzemi alapgyakorlat – GY  0 17,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Ételkészítési ismeretek – E  0 0 1,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Ételkészítési gyakorlat – GY 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

                                                           
6
 A közismereti tárgyak szabadon tervezhető órakeretét az alábbi módon használtuk fel. 9. évfolyam: plusz 1 óra magyar-kommunikáció, 12. évfolyam plusz 1,5 óra matematika. 

7
 Az esti tagozaton meghirdetett szakképzések óraszáma legalább 50 százaléka a nappaliénak. 

8 A csillaggal jelölt órákat csoportbontásban szervezzük. 



I. számú melléklet 

 

8 

 

Ételkészítési üzemi gyakorlat – GY 0 0 17,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Felszolgálás alapjai – E 0 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Felszolgálás alapjai gyakorlat – GY 0 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Felszolgálás – E 0 0 0 0 2 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Felszolgálás üzemi gyakorlat – GY 0 0 0 0 17,5 17,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Cukrászat – E  0 0 0 0 0 0 4 4 3,5 0 0 0 0 0 0 

Szakrajz gyakorlat – GY 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 

Cukrászat gyakorlat – GY  0 0 0 0 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0 0 

Cukrászat üzemi gyakorlat – GY  0 0 0 0 0 0 0 17,5 17,5 0 0 0 0 0 0 

Ételismeret – E   0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 0 0 0 0 

Italismeret, kiszolgálás – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 0 0 0 0 

Termelési és eladói gyakorlatok – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 0 0 0 0 0 

Termelési és eladói üzemi gyakorlatok -  

GY 
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 17,5 17,5 0 0 0 

Vendéglátó eladó tevékenység – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 1 0,5 0 0 0 

Értékesítés gyakorlata – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 

Értékesítés üzemi gyakorlata – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 0 0 0 

A működtetés szabályai – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 

A működtetés szabályai gyakorlat – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 

Áruforgalom – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 1 

Áruforgalom gyakorlata – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 0 

Áruforgalmazás – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 

Áruforgalmazás gyakorlata I. – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 4 5 

Áruforgalmazás II. – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 1 

Áruforgalmazás gyakorlata II. – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2,5 6 4 

Értékesítés idegen nyelven I. – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 

Áruforgalmazás III. – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 0 

Áruforgalmazás gyakorlata III. – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2,5 3 3 

Értékesítés idegen nyelven II. – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 1 

Összefüggő szakmai gyakorlat 
140 140 0 140 140 0 140 140 0 140 140 0 140 140 0 
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Óratervek a 2013-ban megjelent kerettantervek alapján 

a 2013/2014-es tanévtől kezdődően 

Szakközépiskola / Közismereti tárgyak
9

 

Tantárgyak 

Két tanítási nyelvű képzés 

(vendéglátás-turisztika) 

Nyelvi előkészítős képzés 

(vendéglátás-turisztika) 

Szakközépiskolai képzés 

(vendéglátás-turisztika) 

Szakközépiskolai képzés 

(egyéb szolgáltatások) 

Évfolyam/óraszám Évfolyam/óraszám Évfolyam / 

óraszám 
Évfolyam / 

óraszám 

9/NY 9 10 11 12 9/NY 9 10 11 12 9 10 11 12 9 10 11 12 

Magyar nyelv és irodalom 0 4 4 4 4 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

Kommunikáció – magyar nyelv és irodalom 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Célnyelv / Idegen nyelv 18* 6* 6* 5* 5* 18* 5* 5* 5* 5* 4* 4* 5* 5* 4* 4* 5* 5* 

2. idegen nyelv 0 0 3 3 3 0 0 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 

Matematika 0 4 4 4 4 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

Etika 0 0 0 1 0 0 0 0 1 0 0 0 1 0 0 0 1 0 

Történelem, társadalom és állampolgári 

ismeretek 
0 2 2 3 3 0 2 2 3 3 2 2 3 3 2 2 3 3 

Fizika 0 2 2 1 0 0 2 2 1 0 2 2 1 0 2 2 1 0 

Kémia 0 2 1 0 0 0 2 1 0 0 2 1 0 0 2 1 0 0 

Biológia-egészségtan 0 0 2 2 1 0 0 2 2 1 0 2 2 1 0 2 2 1 

Földrajz 0 2 2 0 0 0 2 2 0 0 2 2 0 0 2 2 0 0 

Művészetek (Mozgóképkultúra és 

médiaismeret) 
0 0 1 0 0 0 0 1 0 0 0 1 0 0 0 1 0 0 

Informatika 3* 2* 1* 1* 1* 2* 3* 1* 1* 1* 2* 1* 1* 1* 2* 1* 1* 1* 

Testnevelés 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 

Osztályfőnöki 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 

Osztályközösség-építés 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Tanulásmódszertan 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 1 0 0 0 1 0 0 0 

Matematikai képességfejlesztés 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Szövegértés-szövegalkotás 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Bibliaismeret10 0 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 

Közösségi szolgálat 0 0 50 0 0 0 0 50 0 0 0 50 0 0 0 50 0 0 
(Megjegyzés: csillaggal {*} a csoportbontásban tartandó tantárgyakat jelöltük.) 

                                                           
9
 A közismereti tárgyak szabadon tervezhető órakeretét az alábbi módon használtuk fel. 9. évfolyam: plusz 1 óra idegen nyelv, matematika, informatika, tanulásmódszertan. 10. évfolyam: plusz 1 óra idegen nyelv, 

matematika, földrajz, informatika. 11. évfolyam: plusz 2 óra idegen nyelv, 1 óra matematika, 1 óra informatika. 12. évfolyam: plusz 2 óra idegen nyelv, 1 óra matematika, 1 óra informatika. 
10 A Bibliaismeret című tantárgyat 9. évfolyamtól kezdődően, felmenő rendszerben, választható kurzusként hirdetjük. A tárgy tantervét a Baptista Szeretetszolgálat Egyházi Jogi Személy dolgozta ki, s az oktató is az 
egyház által alkalmazott szakember. A programhoz a kifutó képzések tanulói is csatlakozhatnak. 
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Szakközépiskola / Szakmai tárgyak 

Tantárgyak 

Két tanítási nyelvű képzés 

(vendéglátás-turisztika) 

Nyelvi előkészítős képzés 

(vendéglátás-turisztika) 

Szakközépiskolai képzés 

(vendéglátás-turisztika) 

Szakközépiskolai képzés 

(egyéb szolgáltatások) 

Évfolyam/óraszám Évfolyam/óraszám Évfolyam / 

óraszám 
Évfolyam / 

óraszám 

9/NY 9 10 11 12 9/NY 9 10 11 12 9 10 11 12 9 10 11 12 

Szakmai tárgyak 0 6 7 8 11 0 6 7 8 11 6 7 8 11 6 7 8 11 

T11 + V12: Munkahelyi egészség és 

biztonság – elmélet (továbbiakban: E) 
0 1 0 0 0 0 1 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 

V: Vendéglátó üzleti gazdálkodás – E 0 0 0 0 0 0 0 0 2 3 0 0 2 3 0 0 0 0 

V: Vendéglátó marketing – gyakorlat 

(továbbiakban : GY) 
0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2 0 0 0 0 

V: Üzleti idegen nyelv – GY 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2 0 0 0 0 

V: Élelmiszerismeret – E 0 0 0 0 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 

V: Termelés elmélete – E 0 0 0 0 0 0 1 1 1 0 1 1 1 0 0 0 0 0 

V: Termelés gyakorlata – GY 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 0 2 2 2 0 0 0 0 

 V: Értékesítés elmélete – E 0 0 0 0 0 0 1 1 1 0 1 1 1 0 0 0 0 0 

   V: Értékesítés gyakorlata – GY 0 0 0 0 0 0 2 1 0 0 2 1 0 0 0 0 0 0 

 V: Alkalmazott számítástechnika – GY 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 0 1 1 1 0 0 0 0 

T: Turizmus alapjai – E 0 2 cny13 1 cny 0 0 0 2  1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

T: Kultúra és vallástörténet – E 0 1,5 
cny  

1,5 1 0 0 1,5 1,5 1 0 1,5 1,5 1 0 0 0 0 0 

T: Vendéglátás és szálláshelyismeretek – E 0 0 1cny 2 cny 2 cny 0 0 1 2  2  0 1 2  2  0 0 0 0 

T: Üzleti kommunikáció gyakorlata – GY 0 1 1 0 0 0 1 1 0 0 1 1 0 0 0 0 0 0 

T: Marketing alapjai – E 0 0 1 cny 1 cny 1 cny 0 0 1  1  1  0 1  1  1  0 0 0 0 

T: Célnyelvi civilizáció – E  0 1 cny 1 cny 2 cny 2 cny 0 1  1 2  2  1  1 2  2  0 0 0 0 

T: Szakmai idegen nyelv – GY 0 0,5 0,5 2 4,5 0 0,5 0,5 2 4,5 0,5 0,5 2 4,5 0 0 0 0 

T: Ügyviteli ismeretek – E 0 0 0 0 2 0 0 0 0 2 0 0 0 2 0 0 0 0 

T: Informatika a turizmusban – GY 0 0 0 1 1,5 0 0 0 1 1,5 0 0 1 1,5 0 0 0 0 

T: Levelezési gyakorlat – GY 0 0 1 1 0 0 0 1 1 0 0 1 1 0 0 0 0 0 

                                                           
11 T-vel a Turisztika szakirány tantárgyait jelöljük. 
12 V-vel a Vendéglátás szakirány tantárgyait jelöljük. 
13 A cny indexszel ellátott óraszámokhoz tartozó tantárgyakat a két tanítási nyelvű képzés résztvevői célnyelven tanulják. 
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 F14: Szakmai etika és kommunikáció – E 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 0 0 

F: Szépészeti szakmai ismeretek – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,5 0,5 0,5 0,5 

F: Divattörténeti ismeretek – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,5 0,5 0 0 

F: Anatómia – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0 

F: Szakmai alapozó gyakorlat – GY   0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2,5 2 2,5 5 

F: Munka – és környezetvédelem – E   0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,5 0,5 0 

F: Vállalkozás és marketing – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,5 0,5 

F: Szakmai informatika – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 

F: Kézápoló szakmai ismeretek – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,5 0,5 0,5 

F: Kézápoló szakmai gyakorlat – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1,5 1,5 

F: Egészségfejlesztés – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 

F: Elsősegélynyújtás – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 

F: Vizsgaelőkészítő - E/GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 

F: Szépészeti általános anyagismeret – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 

Heti órakeret 56 57 56 57 57 56 57 56 57 57 57 56 57 57 57 56 58 59 

                                                           
14 F-fel a Szépészet/Fodrászat szakirány tantárgyait jelöljük. 
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Szakiskola15
'
16

 

 Szakács Pincér Cukrász Vendéglátó előadó Eladó 

Tantárgyak 

Évfolyam/ 

óraszám 

Évfolyam/ 

óraszám 

Évfolyam/ 

óraszám 

Évfolyam/ 

óraszám 

Évfolyam/ 

óraszám 

9 10 11 9 10 11 9 10 11 9 10 11 9 10 11 

Magyar-kommunikáció 3 1 0 3 1 0 3 1 0 3 1 0 3 1 0 

Idegen nyelv 2*17 2* 2* 2* 2* 2* 2* 2* 2* 2* 2* 2* 2* 2* 2* 

Matematika 2 1 1,5 2 1 1,5 2 1 1,5 2 1 1,5 2 1 1,5 

Társadalomismeret 2 1 0 2 1 0 2 1 0 2 1 0 2 1 0 

Természetismeret 3 0 0 3 0 0 3 0 0 3 0 0 3 0 0 

Testnevelés18 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 5* 

Osztályközösség-építés 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 

Bibliaismeret19 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 

Szakmai tárgyak 17 25 25,5 17 25 25,5 17 25 25,5 17 25 25,5 17 25 25,5 

Munkahelyi egészség és biztonság – 

elmélet (továbbiakban: E) 
1 0 0 1 0 0 1 0 0 1 0 0 1 0 0 

Foglalkoztatás II. – E 0 0 0,5 0 0 0,5 0 0 0,5 0 0 0,5 0 0 0,5 

Foglalkoztatás I. – E  0 0 2 0 0 2 0 0 2 0 0 2 0 0 2 

Gazdálkodás – E  3 1,5 1 3 1,5 1 3 1,5 1 3 1,5 1 0 0 0 

Élelmiszer, fogyasztóvédelem – E  2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 0 0 0 

Szakmai idegen nyelv – gyakorlat 

(továbbiakban : GY)  
1 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 0 0 0 0 

Előkészítési és ételkészítési alapismeretek 

– E  
2 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Előkészítési és ételkészítési alapozó 

gyakorlat – GY  
2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

                                                           
15

 A közismereti tárgyak szabadon tervezhető órakeretét az alábbi módon használtuk fel. 9. évfolyam: plusz 1 óra magyar-kommunikáció, 12. évfolyam plusz 1,5 óra matematika. 
16

 Az esti tagozaton meghirdetett szakképzések óraszáma legalább 50 százaléka a nappaliénak. 
17 A csillaggal jelölt órákat csoportbontásban szervezzük. 
18 A testnevelés című tárgy esetén felszabaduló 2 órából eggyel az idegen nyelv, eggyel pedig a matematika óraszámát növeltük meg. 
19

 A Bibliaismeret című tantárgyat 9. évfolyamtól kezdődően, felmenő rendszerben, választható kurzusként hirdetjük. A tárgy tantervét a Baptista Szeretetszolgálat Egyházi Jogi Személy dolgozta ki, s az oktató is az 

egyház által alkalmazott szakember. A programhoz a kifutó képzések tanulói is csatlakozhatnak. 
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Ételkészítési alapok – E  3 2 0 0 0 2,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Ételkészítési alapgyakorlat – GY  3 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Ételkészítési üzemi alapgyakorlat – GY  0 17,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Ételkészítési ismeretek – E  0 0 1,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Ételkészítési gyakorlat – GY 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Ételkészítési üzemi gyakorlat – GY 0 0 17,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Felszolgálás alapjai – E 0 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Felszolgálás alapjai gyakorlat – GY 0 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Felszolgálás – E 0 0 0 0 2 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Felszolgálás üzemi gyakorlat – GY 0 0 0 0 17,5 17,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Cukrászat – E  0 0 0 0 0 0 4 4 3,5 0 0 0 0 0 0 

Szakrajz gyakorlat – GY 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 

Cukrászat gyakorlat – GY  0 0 0 0 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0 0 

Cukrászat üzemi gyakorlat – GY  0 0 0 0 0 0 0 17,5 17,5 0 0 0 0 0 0 

Ételismeret – E   0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 0 0 0 0 

Italismeret, kiszolgálás – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 0 0 0 0 

Termelési és eladói gyakorlatok – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 0 0 0 0 0 

Termelési és eladói üzemi gyakorlatok -  

GY 
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 17,5 17,5 0 0 0 

Vendéglátó eladó tevékenység – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 1 0,5 0 0 0 

Értékesítés gyakorlata – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 

Értékesítés üzemi gyakorlata – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 0 0 0 

A működtetés szabályai – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 

A működtetés szabályai gyakorlat – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 

Áruforgalom – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 1 

Áruforgalom gyakorlata – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 0 

Áruforgalmazás – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 

Áruforgalmazás gyakorlata I. – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 4 5 

Áruforgalmazás II. – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 1 

Áruforgalmazás gyakorlata II. – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2,5 6 4 

Értékesítés idegen nyelven I. – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 

Áruforgalmazás III. – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 0 

Áruforgalmazás gyakorlata III. – GY  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2,5 3 3 

Értékesítés idegen nyelven II. – E  0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 1 

Összefüggő szakmai gyakorlat 
140 140 0 140 140 0 140 140 0 140 140 0 140 140 0 
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Felnőttoktatás 

Gimnázium esti munkarendben 

Évfolyam / 

Tantárgyak 

9. 10. 11. 12. 

Anyanyelv/kommunikáció 1 1 1 1* 

Magyar irodalom 2 2 2 2 

Matematika 4* 3 3 3* 

Idegen nyelv (angol/német) 3 3 3 3 

Történelem, állampolgári 

ismeretek 
2* 2* 2* 2 

Fizika° 0 2 2 0 

Biológia 1 1 1 2** 

Kémia° 2 0 0 0 

Földrajz° 0 1 1 2** 

Informatika  0 0 1 2** + 1 

Etika 0 0 0,5 0 

Művészetek 0 0 0,5 1 

Osztályfőnöki 1 1 1 1 

A szabadon tervezhető keret 

óraszáma / 

A keretből felhasznált óraszám 

2 

2 

2 

1 

2 

1 

3,5 

3,5 

Összesen: 16 16 18 16 

 

* A szabadon tervezhető keret terhére növelt óraszám. 

** A 12. évfolyamon a választható érettségi tárgyak közül választ a tanuló, s csak az tanulja heti 2 órában. Az informatika plusz 1 órája 

mindenki számára kötelező. 

° Óraátcsoportosítás az évfolyamok között. A fizika esetén a 9., valamint a 12. évfolyam 1-1 óráját a 10. és 11. évfolyamra, a kémiánál a 10. 

évfolyam 1 óráját a 9. évfolyamra, a földrajz esetén pedig a 9. és 10. 1-1 óráját a 10. és 11. évfolyamra. 
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Szakiskolát végzettek középiskolája 

 

Évfolyam/ 

Tantárgyak 

I. (11.) 

Nappali 

tagozat 

II. (12.) 

Nappali 

tagozat 

I. (11.) 

Esti tagozat 

II. (12.) 

Esti tagozat 

Magyar nyelv és irodalom  6 6 4* 4* 

Idegen nyelv  8** 8** 4* 4* 

Matematika  7* 8** 4* 4* 

Történelem, társadalmi és 

állampolgári ismeretek 
4 6* 3 4* 

Természetismeret 2 0 1 0 

Informatika  2 2 2* 2* 

Testnevelés és sport  5 5 0 0 

Osztályközösség-építő program 1 1 0 0 

Szabadon tervezhető órakeret / 

az órakeretből felhasznált 

óraszám 

3/3 5/5 4 / 4 5 / 5 

Összesen (közműveltségi 

óraszámok) 
35 36 18 18 

 

Az 1 csillaggal (*) jelölt tárgyak óraszámát a kerettantervi ajánláshoz képest – a szabadon 

tervezhető órakeret terhére – 1, míg a 2 csillaggal (**) jelölt tárgyak óraszámát 2 órával 

növeltük. 
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Érettségire épülő szakképzés 

Vendéglős (52 811 02 0000 00 00) szakképesítés 

 

Modul azonosítója Modul és tantárgy megnevezése 

A vendéglátás-idegenforgalom 
szakmacsoportos középiskolai 

képzésben érettségizettek 
13. évfolyamba beszámított 

9-12-es tantárgyai 

1/13 

e.t 

1/13 

gy. 

2/14 

e. 

2/14 

gy. 

6273-11 
Vendéglátó gazdálkodási 

tevékenységek 
Gazdálkodási ismeretek  

1 + 2 óra / hét 

Mindösszesen: 100 óra 

90 

 

64 

 

1.0/6273-11 Gazdasági alapfogalmak 48  

2.0/6273-11 Vendéglátó tevékenység jellemzői 24 16 

3.0/6273-11 Szakmai számítások 18 48 

6274-11 Vendéglátó tevékenység alapjai 

Vendéglátó-

idegenforgalmi 

alapismeretek 

2 óra / hét 

Mindösszesen: 76 óra 

90 80 

1.0/6274-11 Élelmiszerek általános alapismeretei 24  

2.0/6274-11 
Vendéglátó tevékenység 

követelményei 
20 14 

3.0/6274-11 Élelmiszerek csoportjai, jellemzői 46 51 

4.0/6274-11 Fogyasztóvédelem  15 

6275-11 
Szakmai idegen nyelvi 

kommunikáció 

Idegen nyelv 

4 óra /hét 

Mindösszesen: 152 óra 

72 32 32 

6278-11 Felszolgálás I. 

Viselkedéskultúra 

1 óra / hét 

Nyári szakmai gyakorlat 

40 óra 

Mindösszesen: 76 óra  

 

36 333 40 266 

1.0/6278-11 
Munkavédelem, szakmai elvárások, 

követelmények,HACCP 
3 18 2 11 

2.0/6278-11 
Vendéglátó üzlet kialakításának 

feltételei 
3 20  7 

3.0/6278-11 Értékesítés előkészítése 5 40 4 34 

4.0/6278-11 Értékesítés folyamata 5 40 4 41 

5.0/6278-11 Ételek felszolgálása 12 126 18 126 

6.0/6278-11 Italok felszolgálása 8 61 12 47 

6280-11 Ételkészítés I. 
Ételkészítési ismeretek 

1 + 2 óra / hét 

Gasztronómiai 

alapgyakorlat 

2 + 3 óra / hét 

36 423 64 320 

1.0/6280-11 
Munkavédelem, szakmai elvárások, 

követelmények, HACCP 
4 31 4 16 

2.0/6280-11 Technológiai alapismeretek 7 49 4 16 

3.0/6280-11 
Alapkészítmények-saláták és 

öntetek 
2 21 2 16 
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4.0/6280-11 
Alapkészítmények-köretek, 

főzelékek 

Ételkészítés gyakorlat 

1,5 + 1,5 óra / hét 

Nyári szakmai gyakorlat 

65 óra 

Mindösszesen: 424 

2 24 2 16 

5.0/6280-11 

Alapkészítmények hagyományos 

ételekhez tartozó mártások, 

pecsenyelevek 

4 32 2 23 

6.0/6280-11 
Alapkészítmények-levesek, 

levesbetétek 
2 45 6 32 

7.0/6280-11 Alapkészítmények-meleg előételek 2 42 4 25 

8.0/6280-11 

Alapkészítmények-halak és egyéb 

hidegvérű állatokból készíthető 

ételek 

2 32 4 25 

9.0/6280-11 

Alapkészítmények- 

háziszárnyasokból 

készíthető ételek  

2 42 4 25 

10.0/6280-11 

Alapkészítmények -vágóállatokból 

készíthető ételek 

6 70 6 30 

11.0/6280-11 
Alapkészítmény- vadhúsokból 

készíthető ételek 
  6 22 

12.0/6280-11 
Alapkészítmények-éttermi meleg 

tészták 
  6 44 

13.0/6280-11 
Egyszerűen elkészíthető menü 

összeállításának alapszabályai 
  6 8 

14.0/6280-11 Munkaszervezés I. 3 35 8 22 

6283-11 
Vendéglátó üzletvezetési 

tevékenységek Vendéglátó értékesítési 

ismeretek 

1 + 1 óra / hét 

Kommunikáció 

1 óra / hét 

Értékesítési gyakorlat 

0,5 + 0,5 óra / hét 

Mindösszesen: 152 óra 

162  160  

1.0/6283-11 Üzleti jogi ismeretek 18    

2.0/6283-11 Vendéglátó vállalkozási ismeretek 36    

3.0/6283-11 Üzleti eredményszámítások   32  

4.0/6283-11 Üzleti marketing 36  48  

5.0/6283-11 Üzleti kommunikáció 18    

6.0/6283-11 Üzleti adminisztráció   32  

7.0/6283-11 Kínálat összeállítási ismeretek 54  32  
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54 812 01 

 IDEGENVEZETŐ szakképesítés 

 

A szakmai követelménymodulokhoz rendelt tant{rgyak heti órasz{ma évfolyamonként 

 

 

Szakmai 

követelménymodulok 
Tant{rgyak 

Ágazati szakképzés a közismereti oktat{ssal p{rhuzamosan 
Ágazati szakképzés 

közismeret nélkül 

Szakképesítés-

specifikus 

utolsó évf. 

9. 10. 11. 12. 1/13 5/13 és 2/14. 

heti 

órasz{m ögy heti órasz{m ögy heti órasz{m ögy heti órasz{m heti órasz{m ögy heti órasz{m 

e gy e gy e gy e gy e gy e gy 

11500-12  

Munkahelyi egészség 

és biztons{g 

Munkahelyi 

egészség és 

biztons{g 

0,5           0,5     

11499-12 

Foglalkoztat{s II. 
Foglalkoztat{s II.               0,5  

11498-12 

Foglalkoztat{s I. 

(érettségire épülő 

képzések esetén) 

Foglalkoztat{s I.                2  

10061-12 

Turisztikai 

erőforr{sok 

bemutat{sa 

Turizmus alapjai 2   1        3     

Kultúr- és 

vall{störténet 
1,5   1,5   1     4     

Vendégl{t{s és 

sz{ll{shely 
   1   1   1  3     
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ismeretek 

10062-12 

Turisztikai 

kommunik{ció 

Üzleti 

kommunik{ció 

gyakorlata 

 1   1        2    

Marketing alapjai    0,5   1   1  3     

Szakmai idegen 

nyelv gyakorlat 
       2   4,5  8    

11503-12 

Turisztikai latin 
Antik örökségünk               1  

Latin nyelvtan és 

fordít{si 

gyakorlatok 

              1  

10063-12 

Ügyviteli folyamatok 

alkalmaz{sa 

Ügyviteli 

ismeretek 
         2  2     

Informatika a 

turizmusban 

gyakorlat 

       1   1,5  3    

Levelezési 

ismeretek 

Gyakorlat 

    1   1     2,5    

10058-12 

Idegenvezetés 

Orsz{gismeret I.               2  

Orsz{gismeret II.               2  

Idegenvezetés 

gyakorlat 
               8,5 

10059-12 

Idegenvezetés 

módszertana 

Kommunik{ció 

alapjai 
              1  

Idegenvezető 

munkamódszerei  
              1,5  
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Kapcsolat-

technikai 

ismeretek 

gyakorlat 

               7,5 

10060-12 

Idegenvezetői 

adminisztr{ció 

Adminisztr{ciós 

ismeretek 
              1  

Adminisztr{ció a 

gyakorlatban 
               3 

összes óra 4 1 70 4 2 105 3 4 140 4 6 15,5 15,5 160 12 19 
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54 812 03 

TURISZTIKAI SZERVEZŐ, ÉRTÉKESÍTŐ szakképesítés 

A szakmai követelménymodulokhoz rendelt tant{rgyak heti órasz{ma évfolyamonként 

 

Szakmai 

követelmény-

modulok 

Tant{rgyak 

Ágazati szakképzés a közismereti oktat{ssal p{rhuzamosan 

Ágazati 

szakképzés 

közismeret nélkül 

Szakképesítés-

specifikus 

utolsó évf. 

9. 10. 11. 12. 1/13 5/13 és 2/14. 

heti 

órasz{m ögy 

heti 

órasz{m ögy 

heti 

órasz{m ögy 

heti 

órasz{m 

heti 

órasz{m ögy heti órasz{m 

e gy e gy e gy e gy e gy e gy 
11500-12 

Munkahelyi 

egészség és 

biztons{g 

Munkahelyi egészség 

és biztons{g 
0,5           0,5     

11499-12 

Foglalkoztat{s II. 
Foglalkoztat{s II.               0,5  

11498-12 

Foglalkoztat{s I. 

(érettségire épülő 

képzések esetén) 

Foglalkoztat{s I.                2  

10061-12 

Turisztikai 

erőforr{sok 

bemutat{sa 

Turizmus alapjai 2   1        3     

Kultúr- és vall{störténet 1,5   1,5   1     4       

Vendégl{t{s- és 

sz{ll{shely ismeretek 
 

   1   1   1  3       
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10062-12 

Turisztikai 

kommunik{ció 

Üzleti kommunik{ció 

gyakorlata  1   1        2    

Marketing alapjai 
   0,5   1   1  3      

Szakmai idegen nyelv 

- gyakorlat 

        2   4,5  8      

11503-12 

Turisztikai latin 

Antik örökségünk               
1 

 

Latin nyelvtan és 

fordít{si gyakorlatok 

              
1 

 

10063-12 

Ügyviteli folyamatok 

alkalmaz{sa 

Ügyviteli ismeretek          2  2     

Informatika a 

turizmusban gyakorlat            1   1,5  3    

Levelezési gyakorlat        1   1     2,5    

10064-12 

Turisztikai 

termékkín{lat 

értékesítése 

Utaz{sszervezés               5  

Utaz{si szolg{ltat{sok 

értékesítése gyakorlat                              9,5 

10065-12   

Turisztikai 

v{llalkoz{sok 

működtetése 

V{llalkoz{si 

alapismeretek               2,5  

Turisztikai üzlet{gak 

működtetése gyakorlat                              9,5 

összes óra 4   1 
70 

 4 2 
105 

 3  4 
140 

 4  6 15,5 15,5 
160 

 12 19 

összes óra 5 6 7 10 31 31 
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54 341 01  

KERESKEDŐ szakképesítés 

 

A szakmai követelménymodulokhoz rendelt tant{rgyak heti órasz{ma évfolyamonként 

Szakmai 

követelménymodulok 
Tant{rgyak 

Ágazati szakképzés a közismereti oktat{ssal p{rhuzamosan 
Ágazati szakképzés 

közismeret nélkül 

Szakképesítés-

specifikus 

utolsó évf. 

9. 

ögy 

10. 

ögy 

11. 

ögy 

12. 1/13. 

ögy 

5/13 és 2/14. 

heti órasz{m 
heti 

órasz{m 
heti órasz{m 

heti 

órasz{m 
heti órasz{m heti órasz{m 

e gy e gy e gy e gy e gy e gy 

11500-12  

Munkahelyi egészség és 

biztons{g 

Munkahelyi egészség és 

biztons{g 
0,5           0,5     

11499-12  

Foglalkoztat{s II. 
Foglalkoztat{s II.               0,5  

11498-12  

Foglalkoztat{s I. 

(érettségire épülő 

képzések esetén) 

Foglalkoztat{s I.               2  

10032-12  

Marketing 

A marketing alapjai       1   2  3     

Marketing a gyakorlatban         20  1  1 20   

11508-12 

Az {ruforgalom 

tervezése, ir{nyít{sa, 

elemzése 

Az üzleti tevékenység 

tervezése, elemzése 
2   3   3   3  11     

Vezetési ismeretek          1  1     

Üzleti tevékenység a 

gyakorlatban 
 1   1   1 60  1  5 80   

11507-12 Áruforgalom 1,5   2   1   1  5,5     
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Az {ruforgalom 

lebonyolít{sa 
Áruforgalom gyakorlata   70   105  1 60  1  4 60   

10033-12 

A v{llalkoz{sok 

működtetése 

V{llalkoz{si ismeretek               4  

V{llalkoz{si ismeretek 

gyakorlat 
               2 

10025-12 

A kereskedelmi egység 

működtetése 

A működtetés szab{lyai               4  

A működtetés szab{lyai 

gyakorlat 
               2 

10031-12 

A főbb {rucsoportok 

forgalmaz{sa 

Áruismeret- és forgalmaz{s               7,5  

Értékesítési gyakorlat                7 

Értékesítés idegen nyelven               2  

összes óra 4 1 
70 

5 1 
105 

5 2 
140 

7 3 21 10 
160 

20 11 

összes óra 5 6 7 10 31 31 
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54 345 01  

LOGISZTIKAI ÜGYINTÉZŐ szakképesítés 

 

A szakmai követelménymodulokhoz rendelt tant{rgyak heti órasz{ma évfolyamonként 

Szakmai 

követelménymodulok 
Tant{rgyak 

Ágazati szakképzés a közismereti oktat{ssal p{rhuzamosan 

Ágazati 

szakképzés 

közismeret nélkül 

Szakképesítés-

specifikus 

utolsó évf. 

9. 

ögy 

10. 

ögy 

11. 

ögy 

12. 1/13. 

ögy 

5/13 és 2/14. 

heti 

órasz{m 

heti 

órasz{m 

heti 

órasz{m 

heti 

órasz{m 

heti 

órasz{m 
heti órasz{m 

e gy e gy e gy e gy e gy e gy 

11500-12 Munkahelyi 

egészség és biztons{g 

Munkahelyi egészség és 

biztons{g 
0,5           0,5     

11499-12 

Foglalkoztat{s II. 
Foglalkoztat{s II.               0,5  

11498-12 

Foglalkoztat{s I. 

(érettségire épülő 

képzések esetén) 

Foglalkoztat{s I.               2  

10032-12  

Marketing 

A marketing alapjai       1   2  3     

Marketing a gyakorlatban         20  1  1 20   

11508-12 

Az {ruforgalom 

tervezése, ir{nyít{sa, 

Az üzleti tevékenység 

tervezése, elemzése 
2   3   3   3  11     

Vezetési ismeretek          1  1     
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elemzése Üzleti tevékenység a 

gyakorlatban 
 1   1   1 60  1  5 80   

11507-12 

Az {ruforgalom 

lebonyolít{sa 

Áruforgalom 1,5   2   1   1  5,5     

Áruforgalom gyakorlata   70   105  1 60  1  4 60   

10034-12  

A logisztikai 

ügyintéző feladatai 

Logisztika               4  

Készletgazd{lkod{s gyakorlat                4 

10035-12 

Sz{llít{s, fuvaroz{s, 

sz{llítm{nyoz{s 

Sz{llítm{nyoz{si és fuvaroz{si 

feladatok gyakorlat 
               5 

Nemzetközi sz{llítm{nyoz{s, 

fuvaroz{s 
              7,5  

Közlekedés- és 

gazdas{gföldrajz 
              1,5  

10036-12 

Termelési és 

nagykereskedelmi 

rakt{roz{s 

Rakt{roz{s               3  

Rakt{roz{s gyakorlata                 3,5 

összes óra 4 1 
70 

5 1 
105 

5 2 
140 

7 3 21 10 
160 

18,5 12,5 

összes óra 5 6 7 10 31 31 
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54 841 04 

Szállítmányozási ügyintéző szakképesítés 

 

A szakmai követelménymodulokhoz rendelt tant{rgyak heti órasz{ma évfolyamonként 

Szakmai 

követelménymodulok 
Tant{rgyak 

Ágazati szakképzés a közismereti oktat{ssal p{rhuzamosan 
Ágazati szakképzés 

közismeret nélkül 

Szakképesítés-

specifikus 

utolsó évf. 

9. 10. 11. 12. 1/13 5/13 és 2/14. 

heti órasz{m 
ögy 

heti órasz{m 
ögy 

heti órasz{m 
ögy 

heti órasz{m heti órasz{m 
ögy 

heti órasz{m 

e gy e gy e gy e gy e gy e gy 

11500-12  

Munkahelyi egészség 

és biztons{g 

Munkahelyi 

egészség és 

biztons{g 

0,5           0,5     

11499-12 

Foglalkoztat{s II. 
Foglalkoztat{s II.               0,5  

11498-12 

Foglalkoztat{s I. 

(érettségire épülő 

képzések esetén) 

Foglalkoztat{s I.                2  

10496-12  

Közlekedés-sz{llít{si 

alapok 

Közlekedési 

alapismeretek 
2   1   1   2  5     

Közlekedési 

alapismeretek 

gyakorlat 

  30  1 45   40    3 50   

Közlekedési földrajz    1   1   2  4     

Közlekedésbiztons{g 

és -védelem 
0,5   1   1     2,5     

Közlekedés 

üzemvitel 
2   1   1   2  6     
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Közlekedés 

üzemvitel gyakorlat 
  40  1 60  1 70    3 80   

Közlekedés-

gazdas{gi és jogi 

ismeretek 

      2   3  5     

Közlekedés-

gazdas{gi és jogi 

ismeretek gyakorlat 

        30  1  2 30   

10501-12  

A sz{llítm{nyoz{si 

ügyintéző feladatai 

Sz{llítm{nyoz{si 

ismeretek 
              6,5  

Külkereskedelmi- és 

v{mismeretek 
              5  

Sz{llítm{nyoz{si 

földrajz 
              3  

Logisztikai 

ismeretek 
              5  

Sz{llítm{nyoz{si 

informatika 
               1 

Sz{llítm{nyoz{si 

szakmai idegen 

nyelv 

               2 

Sz{llítm{nyoz{si 

gyakorlat 
               6 

összes óra 5 0 
70 

4 2 
105 

6 1 
140 

9 1 23 8 
160 

22 9 

összes óra 5 6 7 10 31 31 
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54 346 01 

IRODAI ASSZISZTENS szakképesítés 

 

A szakmai követelménymodulokhoz rendelt tant{rgyak heti órasz{ma évfolyamonként 

 

 

Szakmai 

követelménymodulok 
Tant{rgyak 

Ágazati szakképzés a közismereti oktat{ssal p{rhuzamosan 
Ágazati szakképzés 

közismeret nélkül 

Szakképesítés-

specifikus 

utolsó évf. 

9. 10. 11. 12. 1/13 5/13 és 2/14. 

heti órasz{m 
ögy 

heti órasz{m 
ögy 

heti órasz{m 
ögy 

heti órasz{m heti órasz{m 
ögy 

heti órasz{m 

e gy e gy e gy e gy e gy e gy 

11500-12 

Munkahelyi egészség 

és biztons{g 

Munkahelyi 

egészség és 

biztons{g 

0,5           0,5     

11499-12 

Foglalkoztat{s II. 

Foglalkoztat{s 

II. 
              0,5  

11498-12 

Foglalkoztat{s I. 

(érettségire épülő 

képzések esetén) 

Foglalkoztat{s I.               2  

10067-12 

Gépír{s és 

dokumentumkészítés, 

iratkezelés 

Gépír{s és 

iratkezelés 

gyakorlat 

 2 70  2 40  1 60    7 60   

Levelezési 

ismeretek 
1           1     

Levelezési 

ismeretek 
    2 65  2 80    5,5 85   
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gyakorlat 

10070-12 

Munkahelyi 

kommunik{ció 

Kommunik{ció 

alapjai 
      1   3  3,5     

Üzleti 

kommunik{ció 

gyakorlat 

          4  4 15   

10066-12 

Gazd{lkod{si 

alapfeladatok 

Gazdas{gi 

alapismeretek 
1   1   2     4     

Jogi ismeretek 0,5   1   1     2,5     

V{llalkoz{si 

ismeretek 
         3  3     

10068-12 

Gyorsír{s és 

jegyzőkönyvvezetés 

Bizalmas 

inform{ció 

kezelés 

technik{ja 

              1,5  

Gyorsír{si 

alapismeretek 

gyakorlat 

               7 

Dokument{ció 

készítése a 

gyakorlatban 

               7 

10069-12 

Irodai asszisztensi 

feladatok 

Ügyviteli 

ismeretek 
              4  

Marketing 

alapjai 
              2  

Időgazd{lkod{s               2  

Nyomtatv{ny-, 

és adatb{zis-

kezelés 

gyakorlat 

               5 
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összes óra 3 2  
70 

 2  4 
105 

 4  3 
140 

 6 4   14,5 16,5 
160 

 12 19 

összes óra 5 6 7 10 31 31 

 

54 346 02 

ÜGYVITELI TITKÁR szakképesítés 

 

A szakmai követelménymodulokhoz rendelt tant{rgyak heti órasz{ma évfolyamonként 

 

 

Szakmai 

követelménymodulok 
Tant{rgyak 

Ágazati szakképzés a közismereti oktat{ssal p{rhuzamosan 
Ágazati szakképzés 

közismeret nélkül 

Szakképesítés-

specifikus 

utolsó évf. 

9. 10. 11. 12. 1/13 5/13 és 2/14. 

heti 

órasz{m ögy heti órasz{m ögy heti órasz{m ögy heti órasz{m heti órasz{m ögy heti órasz{m 

e gy e gy e gy e gy e gy e gy 

11500-12  

Munkahelyi egészség 

és biztons{g 

Munkahelyi 

egészség és 

biztons{g 

0,5           0,5     

11499-12 

Foglalkoztat{s II. 
Foglalkoztat{s II.               0,5  

11498-12 

Foglalkoztat{s I. 

(érettségire épülő 

képzések esetén) 

Foglalkoztat{s I.                2  

10067-12 

Gépír{s és 

dokumentumkészítés, 

Gépír{s és 

iratkezelés 

gyakorlat 

 2 70  2 40  1 60    7 60   
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iratkezelés Levelezési 

ismeretek 
1           1     

Levelezési 

gyakorlat 
    2 65  2 80    5,5 85   

10070-12 

Munkahelyi 

kommunik{ció 

Kommunik{ció 

alapjai 
      1   3  3,5     

Üzleti 

kommunik{ció 

gyakorlat 

          4  4 15   

10066-12 

Gazd{lkod{si 

alapfeladatok 

Gazdas{gi 

alapismeretek 
1   1   2     4     

Jogi ismeretek 0,5   1   1     2,5     

V{llalkoz{si 

ismeretek 
         3  3     

10073-12  

Titk{ri ügyintézés 

Üzleti 

adminisztr{ció 

gyakorlat 

               6 

Ügyviteli ismeretek               4  

10072-12  

Rendezvény- és 

programszervezés 

Rendezvény és 

program 

dokument{ció 

alapjai 

              3  

Rendezvény és 

program 

dokument{ció a 

gyakorlatban 

               6 

10071-12 

Hivatali 

kommunik{ció 

magyar és idegen 

nyelven 

Hivatali protokoll 

ismeretek 
              2,5  

Szakmai idegen 

nyelv gyakorlat 
               7 
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összes óra 3  2  
70 

2   4 
105 

4  3  
140 

6 4  14,5 16,5 
160 

12 19 

összes óra 5 6 7 10 31 31 
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35 811 02 

VENDÉGLÁTÓ-ÜZLETVEZETŐ szakképesítés 

 

A szakmai követelménymodulokhoz rendelt tant{rgyak és témakörök órasz{ma  

Szakmai 

követelménymodul 
Tant{rgyak/témakörök 

Elméleti 

ór{k 

sz{ma 

Gyakorlati 

ór{k 

sz{ma 

11303-12 Üzleti 

gazd{lkod{s és 

marketing 

Kisv{llalkoz{sok gazd{lkod{sa 128 
 

Üzleti tervezés  36  

Ügyviteli tevékenységek végzése  36  

Erőforr{sok biztosít{sa, fejlesztése, forr{sai 32  

Létsz{mgazd{lkod{s 
24   

Gazdas{gi jogi ismeretek 64  

Az üzletek szab{lyszerű működtetésének 

jogszab{lyi feltételei 32   

Munk{ltatói jogkör gyakorl{s{nak jogi keretei 16   

Áru és vagyonvédelemmel kapcsolatos 

üzletvezetői feladatok 16   

Marketing kommunik{ció 64  

Kisv{llalkoz{sok piaci környezetének 

vizsg{lata 
12 

 

Vezetői marketingfeladatok 28 
 

Marketingkommunik{ció a vendégl{t{sban 24 
 

Üzleti gazd{lkod{s és marketing 

gyakorlata 
 

216 

Jogszab{lyok ismerete  
16 

Gazd{lkod{si tervek készítése  
32 

Áruforgalmi gyakorlatok  
104 

Marketing kommunik{ciós eszközök   
64 

10055-12 

Vendégl{tó 

üzletvezetés 

 

Üzletvezetési ismeretek 160  

Az egység napi működésének megszervezése 64  

Áruforgalommal kapcsolatos vezetői feladatok 24  
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Vezetői ellenőrzés, értékelés 24  

Rendezvényszervezési feladatok 48  

Termelési és értékesítési ismeretek 88  

Ételkészítési és cukr{szati ismeretek 48  

Ital és barista ismeretek 20  

Sz{ll{sad{si és turisztikai alapok 20  

 

Üzletvezetési gyakorlatok   288 

Üzletvezetés a gyakorlatban   192 

Üzleti kín{lat kialakít{sa   48 

Alkalmazott informatika    48 

  Összesen:  504 504 

Összes ór{k sz{ma: 1008 

Elméleti/gyakorlati órasz{mok %-os ar{nya: 50 50 
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GYAKORLÓ FODRÁSZ szakképesítés 
 

52 815 01 
 

A szakmai követelménymodulokhoz rendelt tant{rgyak heti órasz{ma évfolyamonként 
 
 
 

Szakmai 

követelménymodulok 

 
 

 

Tantárgyak 

 

Ágazati szakképzés a közismereti oktatással párhuzamosan 

 
Ágazati szakképzés 

közismeret 

nélkül 

Szakképesítés- 

specifikus 

utolsó évf. 

9. 10. 11. 12. 1/13 5/13 és 2/14. 

heti óraszám 
 

ögy 
heti óraszám 

 
ögy 

heti óraszám 
 

ögy 
heti óraszám heti óraszám 

 
ögy 

heti óraszám 

e gy e gy e gy e gy e gy e gy 

11500-12 

Munkahelyi 

egészség és 

biztonság 

 
Munkahelyi 

egészség és 

biztonság 

 
 
 

 

0,5 

           
 
 

 

0,5 

    

 
11499-12 

Foglalkoztatás II. 

 
 
Foglalkoztatás II. 

               
 

 

0,5 

 

11498-12 

Foglalkoztatás I. 

(érettségire épülő 

képzések esetén) 

 
 
Foglalkoztatás I. 

               
 
 

 

2 

 

 
 
 
 

 

11486-12 

Szépségszalon 

üzemeltetése 

Szakmai etika 

és kommunikáció 

 
 

1 

  
 
 

1 

       
 
 

2 

    

Munka – és 

környezetvédelem 

    
 
 

0,5 

   
 
 

0,5 

     
 
 

1 

    

Vállalkozás és 

marketing 

       
 
 

0,5 

   
 
 

0,5 

  
 
 

1 

    

 

Szakmai 

informatika 

          
 
 

2 

  
 
 

2 

    



I. számú melléklet 

 

37 

 

 

11487-12 

Szolgáltatást 

Szépészeti 

szakmai 

ismeretek 

 
 
 

0,5 

   
 
 

0,5 

   
 
 

0,5 

   
 
 

0,5 

  
 
 

2 
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megalapozó 

anatómiai, szakmai- és 

anyagismeretek 

Divattörténeti 

ismeretek 

 
 

0,5 

  
 
 

0,5 

       
 
 

1 

    

Szépészeti 

általános 

anyagismeret 

       
 
 

1 

     
 
 

1 

    

Szakmai 

alapozó 

gyakorlat 

  
 

 

2,5 

 
 

 

70 

  
 

 

2 

 
 

 

70 

  
 

 

2,5 

 
 

 

91 

  
 

 

5 

  
 

 

15 

 
 

 

125 

  

 

10250-12 

Kézápolás 

Kézápoló szakmai 

ismeretek 

   
 
 

0,5 

  
 
 

0,5 

  
 
 

0,5 

 
 
 
1,5 

    

Kézápoló szakmai 

gyakorlat 

    
 
 

1 

 
 

35 

 
 
 

1,5 
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1,5 

 
 
 

4 

 
 

35 

  

 
 
 
11484-12 

Fodrász manuális 

alapműveletek 

Gyakorló fodrász 

szakmai ismeretek1 

               
 
 

2 

 

Gyakorló fodrász 

szakmai gyakorlat 

               
 
 

15 

Szakrajz 
               

0,5 

 

 
 
 
 

11485-12 Fodrász 

vegyszeres 

műveletek 

Gyakorló fodrász 

szakmai ismeretek 

2 

               
 
 

2 

 

Gyakorló fodrász 

anyagismeret 

              
 
 

2 

 

Gyakorló fodrász 

vegyszeres 

műveletek szakmai 

gyakorlat 

                
 
 

 

7 

Szabadsáv                 

Anatómia 1           1     

Egészségfejlesztés         1              1      



I. számú melléklet 

 

39 

 

Elsősegélynyújtás        2     2    

Vizsgaelőkészítő          1 2    1 3 
 
 

7 
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összes óra  3,5  2,5 
70 

összes óra   6 

3 4 
105 

3 6 
7 9 

 
140 

4,5 8,5 13 22 

13 35 

 
160 

10 25 

35 
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A kifutó képzések óratervei 

Két tanítási nyelvű és nyelvi előkészítős szakközépiskola (Gazdasági és szolgáltatási 

szakterület, Vendéglátás – idegenforgalom szakmacsoport) 

 

ÓRATERV a 2012/13-as tanévtől 

 
tantárgy 9. 10. 11. 12. 13. 

Magyar nyelv és irodalom 2 1+3 1+3 1+3 1+3 

Matematika 2 3 3 3 4 

Történelem - 2 2 2 3 

Idegen nyelv – célnyelv 
12 

/8+4/*20 
7* 4* 5* 5* 

Nyilvános beszéd (Beszélő Magyarország) 1 - - - - 

Informatika*  4 2* 2* 2* - 

Földünk és környezetünk - 2 2 - - 

Biológia  - - 2 2 - 

Fizika - 2 1 - - 

Kémia - 2 1 - - 

Társadalomismeret és etika - - - 1 - 

Művészettörténet és műelemzések - 1 1 1 1 

Testnevelés és sport 3+2 3+2 3+2 3+2 3+2 

2. idegen nyelv * - - 2* 2* 2* 

Erkölcs és etika /választható/ - - 1 - - 

Osztályfőnöki 1 1 1 1 1 

Közismereti tárgyak összesen      

Viselkedéskultúra*** 1 - - - - 

Közösségi szolgálat 0 0 50 0 0 

Turisztika szakirány 

Munkahelyi egészség és biztonság – elmélet 

(továbbiakban: E) 
0 1 0 0 0 

Turizmus alapjai – E 0 2 

cny21 
1 

cny 
0 0 

Kultúra és vallástörténet – E 0 1,5 
cny 

1,5 1 0 

Vendéglátás és szálláshelyismeretek – E 0 0 1cny 2 cny 2 

cny 

                                                           
20

 Csillaggal (*) a csoportbontásban szervezett foglalkozásokat jelöljük. 
21 „Cny” rövidítéssel a két tanítási nyelvű képzés résztvevői számára célnyelven oktatott órákat jelöljük. 
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Üzleti kommunikáció gyakorlata – gyakorlat 

(továbbiakban: GY) 
0 1 1 0 0 

Marketing alapjai – E 0 0 1 

cny 
1 cny 1 

cny 

Célnyelvi civilizáció – E  0 1 

cny 
1 

cny 
2 cny 2 

cny 

Szakmai idegen nyelv – GY 0 0,5 0,5 2 4,5 

Ügyviteli ismeretek – E 0 0 0 0 2 

Informatika a turizmusban – GY 0 0 0 1 1,5 

Levelezési gyakorlat – GY 0 0 1 1 0 

Vendéglátás szakirány (Kizárólag NYEK-es tanulók választhatják!) 

Munkahelyi egészség és biztonság – elmélet 

(továbbiakban: E) 
0 1 0 0 0 

Vendéglátó üzleti gazdálkodás – E 0 0 0 2 3 

 Vendéglátó marketing – gyakorlat (továbbiakban : 

GY) 
0 0 0 0 2 

Üzleti idegen nyelv – GY 0 0 0 0 2 

Élelmiszerismeret – E 0 1 1 1 1 

Termelés elmélete – E 0 1 1 1 0 

Termelés gyakorlata – GY 0 0 2 2 2 

Értékesítés elmélete – E 0 1 1 1 0 

Értékesítés gyakorlata – GY 0 2 1 0 0 

Alkalmazott számítástechnika – GY 0 0 1 1 1 

Nyári összefüggő szakmai gyakorlat 
- - - 

140 óra 
két tanítási 
nyelvű képzés 

esetén / 

105 óra 

nyelvi 

előkészítős 

képzés 

esetén 

 

 
- Az emelt szintű érettségire való felkészítés fakultációs órakeretben történik. Jelentkezés a 11. évfolyam 

májusában – az emelt szintű célnyelvi érettségire való felkészüléshez szükséges óraszámot 9-13. évfolyamon 

az órakeretben teljesítik -, a jelentkezés után kötelezővé válik a részvétel. Minimum 10 főtől indul egy 

csoport, heti +2 óra/tantárgy. 

- Az ének-zene és a rajz és vizuális kultúra helyére művészettörténet és műelemzések című tárgy kerül. 

Feladata, hogy előkészítse a célnyelvi civilizáció érettségi tantárgyat, valamint általános művészeti 

szemléletet alakítson ki. 

- A mindennapos testnevelés délutáni sportköri foglalkozással és évente rendezett sportnappal teljesül. 

- A sajátos nevelési igényű tanulóknak nyújtott heti egészségügyi és pedagógiai célú habilitációs, 

rehabilitációs tanórai foglalkozásai  9., 10. és 11. évfolyamon 4-4 óra, 12. és 13. évfolyamon 5-5 óra. 

 

1. A Vendéglátó és idegenforgalmi alapismeretek érettségi tantárgy követelményeit a következő tantárgyak 

tartalmazzák. A célnyelvű tantárgyi érettségi követelménye értelemszerűen ugyanezen tárgyak célnyelven 

elsajátított tartalma. 

Tantárgyak 9. 10. 11. 12. 13. 

Vendéglátás és szálláshelyismeretek - - 1 2 2 

Turizmus alapjai  - 2 1 - - 

Marketing alapjai - - 1 1 1 

2. A két tanítási nyelvű képzésben a Célnyelvi civilizáció célnyelvű érettségi tantárgy követelményeit a 

következő célnyelven tanított tantárgyak tartalmazzák. 

Tantárgyak 9. 10. 11. 12. 13. 
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Célnyelvi civilizáció - 1 1 2 2 

Turizmus alapjai - - 1 1 - 

 

Gazdasági és szolgáltatási szakterület; Vendéglátás-idegenforgalom 

szakmacsoport (Nyelvi előkészítő) 
 

ÓRATERV a 2007/2008-as tanévtől 
 

tantárgy 9. (NYEK) 10. 11. 12. 13. 

Magyar nyelv és irodalom  3 4 4 4 4 

Matematika  3 4 4 4 4 

Történelem és társadalmi ismeretek  2 2 2 2 3 

Idegen nyelv***10., 11.., 12., 13. évf.: 1-1-1-2 óra 11 (8+3)* 5* 5* 5* 6* 

Nyilvános beszéd (Beszélő Magyarország) 1 - - - - 

Informatika***10., 11., 12.  évf.: 2-2-1 óra 4* 2* 2* 2* 

2* VÉ Földünk és környezetünk - 1 2 1 

Biológia - 1 2 1 

Fizika - 2 1 - - 

Kémia - 2 1 - - 

Társadalomismeret és etika - - - 1 - 

Művészeti ismeretek és műelemzések - 1 1 1 1 

Testnevelés  2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 

Osztályfőnöki 
1 1 1 1 1 

Közismereti tárgyak összesen 
27,5 27,5 27,5 24,5 23,5 

Viselkedéskultúra ***10., évf. 1 1 - - - 

Vendéglátó szakmai alapismeretek*** - 1 - - - 

Vendéglátó-idegenforgalmi alapismeretek*** - - 1 1 2* VÉ 

Gazdálkodási alapismeretek*** - - - 1 2 

Órarendi órák száma összesen 
28,5 29,5 28,5 26,5 25,5 

Idegenforgalmat választóknak  

Szakmai elmélet*** - - - 1 2 
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Szakmai gyakorlat*** - - - 2 2 

Vendéglátást választóknak  

Szakmai elmélet*** - - - 1 2 

Szakmai gyakorlat (ételkészítés és értékesítés)*** - - - 2 (1,5+0,5) 2 (1,5+0,5) 

Gyakorlati óraszám összesen 
   2 2 

Ellátandó órák összesen 
28,5 29,5 28,5 29,5 29,5 

Nyári szakmai gyakorlat - - - 105 - 

      

1.  Megszerezhető iskolai végzettség a 13. évfolyam végén érettségi.  

2. *-gal jelölt tárgyak csoportbontást igényelnek 

3. VÉ = választható érettségi vizsgatárgy, amelyből egyet kell választani a 13. évfolyamon. 

4. Az emelt szintű érettségire való felkészítés fakultációs órakeretben történik. Jelentkezés a 12. évfolyam májusában, a jelentkezés 

után kötelezővé válik a részvétel. Minimum 10 főtől indul egy csoport, heti +2 óra/tantárgy. 

5. Az Ének-zene és a Rajz és vizuális kultúra helyére Művészettörténet és műelemzések című tárgy kerül. Feladata, hogy általános 

művészeti tájékozottságot és szemléletet adjon. 

6. A 12. és 13. évfolyamon a szakmacsoportos alapozás elmélete és gyakorlata az idegenforgalmat és a vendéglátást választók 

számára elválik. Ez azt jelenti, hogy a 10. évfolyam végén kell szakirányt választani. A tanulmányi eredmények alapján feláll ított 

sorrendben választhatnak a tanulók. Az évfolyam fele lehet idegenforgalmi, a másik fele vendéglátó.  

7. A sajátos nevelési igényű tanulóknak nyújtott heti egészségügyi és pedagógiai célú habilitációs, rehabilitációs tanórai 

foglalkozásai 10. és 11. évfolyamon 4-4 óra, 12. és 13. évfolyamon 5-5 óra. 
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Szakközépiskola (4 évfolyamos) óratervei 

 

Gazdasági és szolgáltatási szakterület; Vendéglátás-idegenforgalom 

szakmacsoport 

 

ÓRATERV a 2012/13. tanévtől 
Tantárgy 9. 10. 11. 12. 

Magyar nyelv és irodalom 1 + 3 1 + 3 1 + 3 1 + 3 

Matematika  3 3 3 4 

Történelem 2 2 2 3 

1. idegen nyelv 4* 4* 5* 6* 

Társadalomismeret és etika - - 1 - 

Informatika***9., 10. évf. 2* 2* 2* 

2* VÉ Földünk és környezetünk 2 2 - 

Biológia - 2 2 

Fizika 2 1 - - 

Kémia 2 1 - - 

Művészeti ismeretek és műelemzések 1 1 1 1 

Testnevelés és sport 3 + 2 3 + 2 3 + 2 3 + 2 

Osztályfőnöki 
1 1 1 1 

2. idegen nyelv /választható/ - 2* 2* 2* 

Erkölcs és etika /választható/ 1 1 1 1 

Közismereti tárgyak összesen 
26 (29) 26 (31) 24 (30) 22 (27) 

Vendéglátó-idegenforgalmi alapismeretek*** - 1 2 2* VÉ 

Vendéglátó-idegenforgalmi gyakorlat*** - - 1 2* VÉ 

Gasztronómiai alapgyakorlat*** 2,5* 2.5*   

Vendéglátó értékesítési ismeretek*** 1,5* 1,5*- - - 

Ételkészítési ismeretek és élelmianyag-ismeret*** - - 1 1 

Gazdálkodási ismeretek*** - - 1 2 
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Kommunikáció*** - - 1 - 

Viselkedéskultúra *** - - - 1 

Gyakorlati óraszám összesen 
4 4 1 2 

Ellátandó órák összesen 
30 (33) 31 (36) 30 (35) 30 (35) 

Nyári összefüggő szakmai gyakorlat - - 105 - 

 

1. Megszerezhető iskolai végzettség a 12. évfolyam) végén érettségi.  

2. *-gal jelölt tárgyakat csoportbontásban tanítjuk 

3. VÉ = választható érettségi vizsgatárgy, amelyek közül 12. évfolyamon egyet kell választani. 

4. Az emelt szintű érettségire való felkészítés fakultációs órakeretben történik. Jelentkezés a 11. évfolyam májusában, a 

jelentkezés után kötelezővé válik a részvétel. Minimum 10 főtől indul egy csoport, heti +2 óra/tantárgy. 

5. Az Ének-zene és a Rajz és vizuális kultúra helyére Művészettörténet és műelemzések című tárgy kerül. Feladata, hogy 

általános művészeti tájékozottságot és szemléletet adjon. 

6. a mindennapos testnevelés délutáni sportköri foglalkozással és évente rendezett sportnappal teljesül 

7. A vendéglátó-idegenforgalmi alapismeretek és a vendéglátó-idegenforgalmi gyakorlat tárgyak magukban foglalják a 

szállodaismeret és a marketing alapismeretek tudásanyagát is. 

8. A sajátos nevelési igényű tanulóknak nyújtott heti egészségügyi és pedagógiai célú habilitációs, rehabilitációs tanórai 

foglalkozásai 9. és 10. évfolyamon 4 óra, 11. és 12. évfolyamon 5-5 óra. 
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Szakiskola 9-10. évfolyam óratervei 
 

Szakmai orientáció: Gazdasági és szolgáltatási szakterület  

Szakmacsoportos alapozás: Vendéglátás-idegenforgalom szakmacsoport 
 

ÓRATERV a 2011/2012. tanévtől 

Tantárgy 

9. évf. 

(óra/hét) 

10. évf.  

(óra/hét) 

Magyar nyelv és irodalom 3 3 

Történelem és társadalomismeret 2 2 

Matematika 3 3 

Idegen nyelv 3* 3* 

Fizika 0,5 0,5 

Kémia 0,5 0,5 

Biológia, egészségtan 0,5 0,5 

Földünk és környezetünk 0,5 0,5 

Testnevelés és sport 2,5 2,5 

Osztályfőnöki 1 1 

Közismereti tárgyak összesen 16,5 16,5 

Pályaorientáció ** 2 - 

Tanulásmódszertan 2 - 

Vendéglátó szakmai alapismeretek *** 1 1 

Gasztronómiai, táplálkozási alapismeretek  *** 1 - 

Élelmiszer alapismeretek *** - 2 

Munkavállalási ismeretek ** - 1 

Tájékozódás a gazdasági környezetben ** - 2 

Órarendi órák száma összesen 22,5 22,5 

Viselkedéskultúra és kommunikáció ** 1* - 

Gazdasági környezetünk gyakorlat ** 1* 2* 

Gasztronómiai alapgyakorlat *** 2* 2* 

Számítástechnika (informatika)** 2* 2* 

Gyakorlati óraszám összesen 6 6 

Ellátandó órák összesen 28,5 28,5 

   

1. A pályaorientációs tantárgy tömbösítve, az adott tanév szeptemberének első tanítási hetében, valamint a II. 

félév megkezdésének első hetében történik, így a heti tanítási órák száma 27,5 óra. A pályaorientációs hét 

tematikája: személyiségfejlesztés, önismeret, tanulásmódszertan, valamint szakmacsoportos pályaorientációs 

gyakorlat. 

2. A szakmai előkészítés elsősorban a 33 811 02 1000 00 00 Pincér vagy 33 811 03 1000 00 00 Szakács 

szakképesítésre történik.  



I. számú melléklet 

 

48 

 

3. *-gal jelölt tárgyakat csoportbontásban oktatjuk. 

4. A sajátos nevelési igényű tanulóknak nyújtott heti egészségügyi és pedagógiai célú habilitációs, 

rehabilitációs tanórai foglalkozásai 10. évfolyamon 4 óra. 

Szakmai orientáció: Gazdasági és szolgáltatási szakterület ** 

Szakmacsoportos alapozás: Vendéglátás-idegenforgalom szakmacsoport*** 
 

ÓRATERV a 2012/2013. tanévtől 

Tantárgy 

9. évf. 

(óra/hét) 

10. évf.  

(óra/hét) 

Magyar irodalom 2 2 

Magyar nyelv 1 1 

Történelem és társadalomismeret 2 2 

Matematika 3 3 

Idegen nyelv 3* 3* 

Fizika 1 - 

Kémia 1 - 

Biológia, egészségtan - 1 

Földünk és környezetünk - 1 

Testnevelés és sport 3 (+ 2) 3 (+ 2) 

Számítástechnika (informatika)** 2* 2* 

Osztályfőnöki 1 1 

Közismereti tárgyak összesen 19 (21) 19 (21) 

Pályaorientáció ** 2 - 

Tanulásmódszertan 1 - 

Vendéglátó szakmai alapismeretek *** 1 1 

Gasztronómiai, táplálkozási alapismeretek  *** 1 - 

Élelmiszer alapismeretek *** - 2 

Vállalkozási alapismeretek ** 1 2 

Munkavállalási ismeretek ** - 1 

Órarendi órák száma összesen (elmélet) 25 (27) 25 (27) 

Választható:  Erkölcs és etika 1 1 

Viselkedéskultúra és kommunikáció ** 2* 2* 

Vállalkozási alapismeretek - gyakorlat ** 1 1 

Gasztronómiai alapgyakorlat *** 2* 2* 

Gyakorlati óraszám összesen 5 5 

Ellátandó órák összesen 30 (32 + 1) 30 (32 +1) 
   

1. A pályaorientációs tantárgy tömbösítve szakmai kiállításokhoz igazodóan történik.  

A pályaorientációs napok tematikája: személyiségfejlesztés, önismeret, tanulásmódszertan, valamint 

szakmacsoportos pályaorientációs gyakorlat, kiállítások és szakmai programok látogatása. 

2. A szakmai előkészítés elsősorban a 33 811 02 1000 00 00 Pincér vagy 33 811 03 1000 00 00 Szakács 

szakképesítésre történik.  

3. *-gal jelölt tárgyakat csoportbontásban oktatjuk. 
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4. a mindennapos testnevelés délutáni sportköri foglalkozással és évente rendezett sportnappal teljesül 

A sajátos nevelési igényű tanulóknak nyújtott heti egészségügyi és pedagógiai célú habilitációs, rehabilitációs 

tanórai foglalkozásai 4 óra a 9. és a 10. évfolyamon. 

 

ÓRATERV a 2012/13. tanévtől 

 

Szakmai orientáció: Egyéb szolgáltatások szakterület ** 

Szakmacsoportos alapozás: Egyéb szolgáltatások szakmacsoport *** 

 

1. A pályaorientációs tantárgy tömbösítve szakmai kiállításokhoz igazodóan történik. A 

pályaorientációs napok tematikája: személyiségfejlesztés, önismeret, tanulásmódszertan, 

valamint szakmacsoportos pályaorientációs gyakorlat, kiállítások és szakmai programok 

látogatása. 

2. A szakmacsoportos alapozás a 33 815 01 1000 00 00 Fodrász szakképesítésre 

történik. 

3. *-gal jelölt tárgyakat csoportbontásban tanítjuk  

4. a mindennapos testnevelés délutáni sportköri foglalkozással és évente rendezett 

sportnappal teljesül 

5. A sajátos nevelési igényű tanulóknak nyújtott heti egészségügyi és pedagógiai célú 

habilitációs, rehabilitációs tanórai foglalkozásai 4 óra a 9. és a 10. évfolyamon. 
 

 

 

Tantárgy 
9. évf. 10. évf. 

Magyar irodalom 2 2 

Magyar nyelv 1 1 

Történelem és társadalomismeret 2 2 

Matematika 3 3 

Idegen nyelv 2* 2* 

Fizika 1 - 

Kémia 1 1 

Biológia 1 1 

Földünk és környezetünk 1 1 

Testnevelés és sport 3 (+ 2) 3 (+ 2) 

Osztályfőnöki 1 1 

Közismereti tárgyak összesen 18 (20) 17 (19) 

Tanulásmódszertan 1 - 

Pályaorientáció ** 3 - 
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Anyagismeret *** - 2 

Egészségtan *** 1 - 

Munkavállalási ismeretek ** - 1 

Rajz és vizuális kultúra *** 2 2 

Órarendi órák száma összesen 
25 (27) 22 (24) 

Választható:  Erkölcs és etika 
1 1 

Viselkedéskultúra és kommunikáció ** 2* 2* 

Vállalkozási alapismeretek gyakorlat ** 1* 1* 

Mindennapi teendők alapgyakorlat *** 1* - 

Számítástechnika (informatika) ** 2* 2* 

Alkotómunka *** - 4* 

Gyakorlati óraszám összesen 
6 9 

Ellátandó órák összesen 
31 (33 +1) 31 (33 +1) 

 

 

ÓRATERV a 2011/12. tanévtől 

 

Szakmai orientáció: Egyéb szolgáltatások szakterület ** 

Szakmacsoportos alapozás: Egyéb szolgáltatások szakmacsoport *** 

 

1. A pályaorientációs tantárgy tömbösítve szakmai kiállításokhoz igazodóan történik. A 

pályaorientációs napok tematikája: személyiségfejlesztés, önismeret, tanulásmódszertan, 

valamint szakmacsoportos pályaorientációs gyakorlat, kiállítások és szakmai programok 

látogatása. 

2. A szakmacsoportos alapozás a 33 815 01 1000 00 00 Fodrász szakképesítésre 

történik. 

3. *-gal jelölt tárgyakat csoportbontásban tanítjuk 

4. A sajátos nevelési igényű tanulóknak nyújtott heti egészségügyi és pedagógiai célú 

habilitációs, rehabilitációs tanórai foglalkozásai 10. évfolyamon 4 óra. 

 

 
 

Tantárgy 
9. évf. 10. évf. 

Magyar nyelv és irodalom 3 3 

Történelem és társadalomismeret 2 2 
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Matematika 3 3 

Idegen nyelv* 2 2 

Fizika 1 1 

Kémia 1 1 

Biológia 1 1 

Földünk és környezetünk 1 1 

Testnevelés és sport 2,5 2,5 

Osztályfőnöki 1 1 

Közismereti tárgyak összesen 17,5 17,5 

Tanulásmódszertan 2 - 

Pályaorientáció ** 2 - 

Anyagismeret *** - 1 

Egészségtan *** 1 - 

Munkavállalási ismeretek ** - 1 

Rajz és vizuális kultúra *** 1 1 

Órarendi órák száma összesen 
23,5 20,5 

Viselkedéskultúra és kommunikáció ** 1* 1* 

Gazdasági környezetünk gyakorlat ** 1* 1* 

Mindennapi teendők alapgyakorlat *** 1* - 

Számítástechnika (informatika) ** 2* 2* 

Alkotómunka *** - 4* 

Gyakorlati óraszám összesen 
5 8 

Ellátandó órák összesen 
28,5 28,5 

 

Szakiskolai szakképzés – Fodrász (33 815 01 1000 00 00) szakképesítés 

2011/12. tanévtől 

Tantárgy 
1/11. 

évfolyam 

2/12. 

évfolyam 
Összes  

óraszám 

Elmélet 

óraszám 

Gyakorlat 

óraszám 

hetek száma 36 32 
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Munka és környezetvédelem 

1-2. 1 0 1 34 0 

Etika és kommunikáció 1 0 1 36 0 

Gazdálkodási és vállalkozási 

ismeretek 0 1 1 32 0 

Jogi ismeretek 0 0,5 0,5 16 0 

Alkalmazott számítástechnika 0 0,5 0,5 16 0 

Anatómiai ismeretek 1-2. 1 1,5 2,5 84 0 

Szakmai ismeretek 1-2. 2 1,5 3,5 120 0 

Anyagismeret 1-2. 2 1,5 3,5 120 0 

Fodrász szabadkézi rajz 1-2. 2 0 2 72 0 

Szakmai gyakorlat 1-2. 22,5 22 44,5 0 1514 

Művészettörténet 1-2. 1 0 1 36 0 

Hajviselet történet 1-2. 1 0 1 36 0 

Hajmunka 0 2 2 32 32 

Marketing 0 2 2 64 0 

Összesen: 33,5 32,5 66 698 1546 
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GIMNÁZIUMI ÓRATERVEK 

 

Gimnázium - nappali munkarendben 
 

1. A képzés nappali rendszerű felnőttoktatás. 

2. Ebbe a képzési típusba felvehetők olyan tanulók is (a Kt. 27.§ (15.) alapján), akik iskolarendszerű 

képzésben szakmunkásképzőt vagy szakiskolát végeztek, vagy a NAT és/vagy a kerettanterv 

alapján elvégezték a 10. évfolyamot. A tanuló felvételi kérelme valamint előzetes tanulmányai 

alapján az iskola igazgatója dönt a tanuló évfolyamba sorolásáról. Ebben az esetben a felvett 

tanuló adatai mellett a beírási naplóban, a törzslapban és a bizonyítványban rögzíteni és 

záradékolni kell az alsóbb évfolyamok elvégzését (Hol, mikor, mit végzett a tanuló?), valamint 

meg kell őrizni az ezt igazoló irat másolatát. 

3. *-gal jelölt tárgyakat csoportbontásban oktatjuk. 

4. A csoportbontás alapja idegen nyelv esetében 1. a tanuló választása, 2. a tanuló tudásszintje, 

3. az egyes nyelvi csoportokban rendelkezésre álló férőhelyek száma. Az egyes nyelvi 

csoportokat a jelentkezés sorrendjében töltjük fel, a tanuló számára választási lehetőség az 

egyes csoportokban rendelkezésre álló helyek betöltéséig van. 

5. *2 A három tantárgy közül az egyik kötelezően választandó érettségi tárgy, a heti óraszám a 

választott tantárgyra értendő. A választás időpontja a 11. évfolyam év vége.  

6. *3 A heti tanítási napoktól eltérő időpontban, vagy órarend előtt-után, esetleg tömbösítve is 

megtartható órák. 

7. Az év elején, az első három tanítási napon kommunikáció és tanulástechnikai tréninget tartunk. 

Ennek alapja a kerettanterv vonatkozó része. 
8. A sajátos nevelési igényű tanulóknak nyújtott heti egészségügyi és pedagógiai célú habilitációs, 

rehabilitációs tanórai foglalkozásai  9., 10. és 11. évfolyamon 4-4 óra, 12. évfolyamon 5 óra. 

9. Az Ének-zene és a Rajz és vizuális kultúra helyére Művészettörténet és műelemzések című tárgy 

kerül. Feladata, hogy általános művészeti tájékozottságot és szemléletet adjon. 

10. a mindennapos testnevelés délutáni sportköri foglalkozással és évente rendezett sportnappal 

teljesül felmenő rendszerben a 2012/13-as tanévtől. 

 

ÓRATERV 

 

Tantárgy 
9. évf. 10. évf. 11. évf. 12. évf. 

Magyar irodalom  3 3 3 4 

Magyar nyelv és kommunikáció 2 2 2 2 

Művészettörténet és műelemzés 1 1 1 1 

Matematika 5 5 5 5 

Történelem és társadalmi ismeretek 3 3 3 3 

Idegen nyelv 4* 4* 4* 5* 

Biológia *2 2 2 2 

KVÉ 2* Földünk és környezetünk *2 2 2 2 

Informatika *2,3  1* 1* 1* 
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Kémia  1 1 1 - 

Fizika 1 1 1 - 

Testnevelés*3 2 + 3 2 + 3 2 + 3 2 + 3 

Osztályfőnöki, élet és pályatervezés, etika 1 1 1 1 

Összes óraszám 28 (31) 28 (31) 28 (31) 25 (28) 

     

 

Gimnázium – esti munkarendben 

  
- Az esti tagozatos - esti rendszerű gimnáziumi óraterv heti óraszámát úgy kell 

kialakítani, hogy összességében a nappali képzés 50 %-át meghaladja. 

- Az óratervet a felnőttoktatási kerettanterv figyelembevételével alakítottuk ki. Az 

abban szereplő tananyagtartalmak megjelennek az egyes tantárgyak 

tartalmában, amit nevükkel is jelzünk (magyar nyelv és kommunikáció, 

történelem és társadalmi ismeretek, földünk és környezetünk, osztályfőnöki, élet 

és pályatervezés, etika). 

- Testnevelés és sport esti tagozaton nincs. 

- A tanulóktól – a képzés sajátossága miatt több egyéni feladatot és otthoni, 

önálló felkészülést várunk el. Tudásukról a félév során beszámolókon, a félév 

végén vizsgákon adnak számot (írásbeli és szóbeli vizsga – az érettségi 

követelményeihez igazodóan, a tárgy specifikumainak megfelelően egyaránt 

előfordulhatnak. A vizsgák a tanítási napoktól eltérő napokon is lehetnek. Ezek 

időpontjait a mindenkori tanév rendje tartalmazza, illetve az iskola az 

osztályfőnökök és hirdetőtábla útján hozza a tanulók tudomására. 

- Esti tagozaton a 10. évfolyam végén az osztályozó vizsgát bizottság előtt kell 

letenni (lásd nappali szintvizsga rendszer). Az a tanuló, aki ezen az osztályozó 

vizsgán jó eredményt ér el, akit az osztályozó vizsga bizottsága javasol, valamint 

aki írásban nyilatkozik, hogy vállalja a feltételeket, egyéni rövidítési lehetőséget 

kap. Ennek módja, hogy a 3. tanévben a tanuló félévkor a 11. évfolyam 

követelményeiből tesz osztályozó vizsgát, és kap erről bizonyítványt, törzslapot 

(ezekről a tanulókról külön naplót és törzslapot kell vezetni). A félévi osztályozó 

vizsgáról osztályozó vizsga jegyzőkönyvet kell kitölteni tanulónként, amit a 

törzslappal együtt (külön fűzve) kell őrizni. Amennyiben a tanuló sikeres osztályozó 

vizsgát tesz, a 12. évfolyamon folytathatja tanulmányait. A rájuk vonatkozó külön 

naplót tovább kell vezetni a megfelelő záradékokkal (osztályozó vizsgát tett, a 

12. évfolyamon folytathatja tanulmányait, stb.).  
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Előrehozott szakiskolai szakképzés 

A közismereti órakeret felhasználása 

 

Kompetenciaterületek Tantárgy 

HETI ÓRASZÁM 

1/9. 2/10. 3/11. 

Idegennyelvi*  
Angol/német nyelv 3 - - 

Tanulás (a moduláris 

óraszám terhére)  

Tanulásmódszertan 1 1 0,5 

Történelem-szociális-

állampolgári  

Történelem és 

állampolgári ismeret 
2 2 0,5 

Természettudományos  

Fizika 0,5 -  

Kémia 0,5 -  

Biológia 1 -  

Földrajz - 1 1 

Digitális  
Informatika 2 1 - 

Matematikai  
Matematika 2 1 - 

Művészeti  

Művészetismeret és 

műelemzés 
1 2 0,5 

Anyanyelvi  

Magyar nyelv és 

kommunikáció 
2 2 0,5 

Kezdeményezőképesség-vállakozói ismeret  beépül a történelem, magyar nyelv és 

kommunikáció, informatika és a tanulásmódszertan tárgy anyagába. 
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Szakmai oktatás óratervei 

 

Szakiskolai szakképzés – Szakács (33 811 03 1000 00 00) szakképesítés 

 

Modul 

azonosítója 
Modul megnevezése 

1/11 

e. 

1/11 

gy. 

2/12 

e. 

2/12 

gy. 

Tantárgy 

neve 

6273-11 Vendéglátó gazdálkodási tevékenységek 34  151  

Vendéglátó gazdálkodási 

ismeretek 

1.0/6273-11 Gazdasági alapfogalmak 20  28  

2.0/6273-11 Vendéglátó tevékenység jellemzői   56  

3.0/6273-11 Szakmai számítások 14  67  

6274-11 Vendéglátó tevékenység alapjai 71  85  

Élelmiszer ismeret 

1.0/6274-11 Élelmiszerek általános alapismeretei 24    

2.0/6274-11 Vendéglátó tevékenység követelményei 10  10  

3.0/6274-11 

Élelmiszerek csoportjai, 

jellemzői 

37  60  

4.0/6274-11 Fogyasztóvédelem   15  

6275-11 Szakmai idegen nyelvi kommunikáció 52  52 32 

Szakmai idegen nyelv 

1.0/6275-11 Szakmai kommunikáció 36    

2.0/6275-11 Vendéglátó technológia idegen nyelven 16  20  

3.0/6275-11 
Speciális idegen nyelvű szakmai szókincs 

bővítése 
  32 32 

6280-11 Ételkészítés I. 144 905   

Ételkészítés elmélet és 

gyakorlat 

1.0/6278-11 
Munkavédelem, szakmai elvárások, 

követelmények, HACCP 
12 26   

2.0/6280-11 Technológiai alapismeretek 12 53   

3.0/6280-11 Alapkészítmények-saláták és öntetek 4 52   

4.0/6280-11 Alapkészítmények-köretek és főzelékek 8 84   

5.0/6280-11 

Alapkészítmények- hagyományos ételekhez 

tartozó mártások, pecsenyelevek 

10 74   

6.0/6280-11 

Alapkészítmények-levesek, 

levesbetétek 

6 72   

7.0/6280-11 Alapkészítmények-meleg előételek 8 88   

8.0/6280-11 
Alapkészítmények-halak és egyéb hidegvérű 

állatokból készíthető ételek 
6 38   
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09.0/6280-11 

 

Alapkészítmények-háziszárnyasokból készíthető 

ételek 
8 52   

10.0/6280-11 

 

Alapkészítmények-vágóállatokból készíthető 

ételek 

32 162   

11.0/6280-11 

 

Alapkészítmény-vadhúsokból készíthető ételek 6 32   

12.0/6280-11 

 

Alapkészítmények-éttermi meleg tészták 12 68   

6281-11 Ételkészítés II   96 656 

Ételkészítés elmélet és 

gyakorlat 

1.0/6281-11 
Munkavédelem, szakmai elvárások, 

követelmények, HACCP 
  4 10 

2.0/6281-11 Technológiai újdonságok   6 34 

3.0/6281-11 Hidegkonyhai készítmények   12 101 

4.0/6281-11 Hideg édességek   8 54 

5.0/6281-11 Tányér desszertek   12 54 

6.0/6281-11 Hazai és nemzetközi konyha jellegzetes ételei   18 116 

7.0/6281-11 
Büfé-, rendezvény ételek és kalkulációja 

számítógépen 
  8 62 

8.0/6281-11 Vendég előtti ételkészítés   8 75 

9.0/6281-11 Különféle tálalási módok, díszítési műveletek   8 69 

10.0/6281-11 

Étlap, hagyományos étrend és alkalmi menüsor 

összeállításának szabályai 

  8 56 

11.0/6281-11 Munkaszervezés II.   4 25 
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Szakiskolai szakképzés – Pincér (33 811 02 1000 00 00) szakképesítés 

 

Modul azonosítója Modul megnevezése 

1/9 

e. 

1/10 

gy. 

2/10 

e. 

2/10 

gy. 

3/10 

e. 

3/10 

gy. 

 

6273-11 Vendéglátó gazdálkodási tevékenységek 72  72  46  

Vendéglátó 

gazdálkodási 

ismeretek 

1.0/6273-11 Gazdasági alapfogalmak 48      

2.0/6273-11 Vendéglátó tevékenység jellemzői 24  32    

3.0/6273-11 Szakmai számítások   40  46  

6274-11 Vendéglátó tevékenység alapjai 36  72  48  

Élelmiszer 

ismeret 

1.0/6274-11 

Élelmiszerek általános 

alapismeretei 

24      

2.0/6274-11 Vendéglátó tevékenység követelményei 12  8    

3.0/6274-11 

Élelmiszerek csoportjai, jellemző 

 

  64  33 

 

 

 

 

 

4.0/6274-11 Fogyasztóvédelem     15  

6275-11 Szakmai idegen nyelvi kommunikáció 36  36  32 32 

Szakmai idegen 

nyelv 

1.0/6275-11 Szakmai kommunikáció 36      

2.0/6275-11 Vendéglátó technológia idegen nyelven   36    

3.0/6275-11 
Speciális idegen nyelvű szakmai szókincs 

bővítése 
    32 32 

6278-11 Felszolgálás I. 72 216 72 699 

 

 

 

Pincér elmélet és 

gyakorlat 

1.0/6278-11 
Munkavédelem, szakmai elvárások, 

követelmények, HACCP 
6 18 6 41   

2.0/6278-11 Vendéglátó üzlet kialakításának feltételei 10 18 4 35   

3.0/6278-11 Értékesítés előkészítése 10 30 4 71   

4.0/6278-11 Értékesítés folyamata 10 44 12 184   

5.0/6278-11 Ételek felszolgálása 14 50 23 184   

6.0/6278-11 Italok felszolgálása 22 56 23 184   

6279-11 Felszolgálás II.     96 656  
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1.0/6279-11 Vendég előtt végzet műveletek     23 143 

Pincér elmélet és 

gyakorlat 

2.0/6279-11 Étrendek összeállítása, italajánlat készítése     23 143 

3.0/6279-11 Informatika a Pincér szakmában      16 

4.0/6279-11 Értékesítés folyamata      32 

5.0/6279-11 Ételek felszolgálása      32 

6.0/6279-11 Italok felszolgálása      32 

7.0/6279-11 Értékesítés elszámolása     10 60 

8.0/6279-11 Üzleten kívüli értékesítés, rendezvények     24 148 

  
 

 

 

 

 

 

 

 


